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10 OCYIIE€CTBJICHUIO KOHTPOJIsA OpraHMsaly NUTAHHA oﬁyqammnxcﬂ

2021 — 2022 y4eOHBIN rox

HeJlb: ofecrieueHne MAKCUMAIIBHO BO3MOXKHEIX yCJ'IOBI/Iﬁ JJI1 OpraHu3alyy U OCyHICCTBICHUA Ka4ye€CTBCHHOI'O,
C6aJ'IaHCI/IpOBaHHOFO M JOCTYITHOTO MU TAHMNA o6yqa10m1/1xcx.

3agaumn: ObecrneueHne KauyecTBa U C6aJ'IaHCI/IpOBaHHOCTH pamMoHa MATaHUA ydJaruXxcs. IloBrIICHUE
JOCTYIHOCTH MOJIyYCHUS IKOJIBHOI'O MATaHNA, YBCIIMICHUE OXBAaTa OpPraHU30BaAHHBIM I'OPIIMM IIUTAaHHUCM BCCX
y4damuxcs. OCyHlCCTBJ'IeHI/Ie HETIPEPBIBHOTO KOHTPOJIA 38 Ka4CCTBOM, CGaJIaHCI/IPOBaHHOCTLIO B JOCTYIIHOCTBIO

OUTaHUS IIPESACTABUTCIIIMUA a IMUHUCTPAIIH IITKOJIEL.
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. Iepuoouunocno
KOHmMPOJA
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1. Bxoanoii KOHTPOJIb Ka4ecTBa U 6€30MaCHOCTH NOCTYNAOIIEro Ha MUINE0JI0K

OIIPOBOAUTECIILHAS

JOKyMEHTalUA Ha ITUIICBBIC

%HpO,HYKTBI
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1. TexHOJIOTHS NPUTOTOBJICHHUS

MHIEeBBIX NPOAYKTOB

Kaxmast
TIOCTyIaomas
mapTus

|

1

Komuccus o
KOHTPOJIIO 32
OpraHHu3alyei u
KQueCTBOM ITUTaHUS

Ceprudukarsl
Ka4ecTBa;

XKypnain Opakepaxa
CBIPOW MPOIYKIUH

2. Texymmuii KOHTPOJIb 32 C06/II0JCHHEM PEKUMA MPUTOTOBICHHS IHIIH

TlocTostHHO

i
1
i
i

Komuccus mo
KOHTPOJIIO 34
opraHu3anuen u
'Ka4eCTBOM ITUTAHMS

BusyansHblil KOHTPOJIb

2. Paspaua roroBoif mpoxykuuu  [locTosHHO

1
i

Komuccug mo
KOHTPOJIIO 32
opraHu3alyen u
Ka4eCTBOM ITUTaHHUS

Bu3syanpHbIi KOHTPOJIb

2. KonTpo.ib kKadecTBa U G€30MACHOCTH BhINYCKAEMOii rOTOBOM MPOXYKIMH

1. KauecTBO roTOBOH IPOAYKLMHE  ExX€THEBHO

" 2. Cyrounas mpo6a

3. KonTpoJn pannona mura

L. §PauI/IOH MIUTAHUS

Ots. 3a Opakepaxx  KypHnan 6pakepaxa
] . TOTOBOM MPOIYKIIMH TOTOBOM HPOIYKLIHH
EsxenHeBHO OtB. 3a Opakepaxx  KypHnan 6pakepaxa

TOTOBOH POy KIMH

rOTOBOM IIPOAYKIHH

HHUA yYaluxcs, co0JII0IeH e CAHHTAPHBIX NPABUJ B TEXHOJOTHIECKOM |

mpoiuecce

11 pa3 B ueTBEpTH

Komuccus 1o
KOHTPOJIIO 32
opraHu3anuen u

HepCHeKTI/IBHOC MECHIO,

ACCOPTHMEHTHBIH





	
	
	
	качеством питания
	Ассортиментный перечень

	2.
	Наличие нормативно – технической  и технологической документации
	1 раз в полгода
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания
	Сборники рецептур;

Технологические карты

	3.
	Контроль за потоками сырья, полуфабрикатов, и готовой продукции, за потоками чистой и грязной посуды
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания
	Сертификат соответствия;

Визуальный контроль

	4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов 
(сырья, полуфабрикатов и готовой кулинарной продукции)

	1.
	Помещения для хранения продуктов, соблюдение условий и сроков хранения продуктов
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания;

Завхоз
	Санитарный журнал пищеблока;

Журнал температурного режима

	2.
	Холодильное оборудование
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания;

Завхоз
	Журнал температурного режима

	5. Контроль за условиями труда сотрудников и состоянием 
производственной среды пищеблока

	1.
	Условия труда. Производственная среда пищеблока
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания;

Завхоз
	Визуальный контроль

	6. Контроль за состоянием помещений пищеблока, инвентаря и оборудования

	1.
	Производственные, складские и подсобные помещения и оборудования в них
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания;

Завхоз
	Визуальный контроль

	2.
	Инвентарь и оборудование пищеблока
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания;

Завхоз
	Визуальный контроль

	7. Контроль за выполнением санитарно – противоэпидемических 
мероприятий на пищеблоке

	1.
	Сотрудники пищеблока
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания;

Завхоз
	Медицинские книжки сотрудников;

Журнал здоровья

	2.
	Санитарно – противоэпидемический режим
	1 раз в месяц
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания;

Завхоз
	Инструкция режима обработки оборудования, инвентаря, тары, столовой посуды;

График генеральных уборок помещений

	8. Контроль за контингентом питающихся, режимом питания, и гигиеной 
приема пищи обучающихся

	1.
	Контингент питающихся детей
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания
	Приказ об организации питания обучающихся;

Списки учащихся на дотационное питание;

Документы, подтверждающие статус социально незащищенной семьи

	2.
	Режим питания
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания
	График приема пищи

	4.
	Гигиена приема пищи
	Постоянно
	Комиссия по контролю за организацией и качеством питания
	Акты по проверке организации питания комиссии


 

